
 
 

Menu Caviar  
160 € 

Par personne  

Avec accords mets et champagne Perrier Jouët Blanc de Blancs 

160 €  
la bouteille  

“Un menu crée pour la saison estival en partenariat avec les maisons Kaviari et Perrier-Jouët. 

Ce Menu a été créé pour mettre en valeur le Caviar et notre savoir-faire“ 

Nous vous invitons à le découvrir en 7 services  

 

Amuse-bouche 
Pomme dauphine de cèleris, salicorne, caviar Osciètre. 

 

L’œuf  

“Signature du restaurant “  
Cuit basse température, pomme de terre et caviar Baeri. 

 

Thonine  

Servi en ceviche, betteraves, framboises et caviar Osciètre. 
 

Saint pierre  
Rôti, beurre citron et caviar Baeri. 

 

Agneau  
La selle cuite basse température, wakamé, asperges, jus réduit, caviar Osciètre. 

 

Prêt-dessert 
Pomme, concombre, citron caviar. 

 

Dessert 
Framboise, verveine, vanille. 

      


